Potage du moment 9.00
Fondant 5 fromages 12.00
Sauce marinara basilic, verdurette, creme de balsamique
Carpaccio de boeuf 13.00
Aioli, capres frits, ciboulette, copeau de parmesan
Choux de Bruxelles facons césar 12.00
Crofitons, pancetta croustillante
Ravioli au beeuf braisé 19.00
Glace de viande, herbes fraiches
PLATS PRINCIPAUX
Bavette de boeuf grillée 28.00
Sauce bordelaise, verdurette vinaigrette crémeuse balsamique, frites croustillantes
Osso buco de porc facons milanaise 28.00
Tagliatelle aux herbes, gremolata
Boudin de la charcuterie de Charlevoix 23.00
Purée de pommes de terre Yukon gold, oignon caramélisé, pomme rouge grillée
Risotto forestier 25.00
Champignons, tomates séchées, roquette
DESSERTS
Petit lava au chocolat 9.00
Croquant de pommes au caramel et sa garniture fouettée 11.00
Gateau au fromage a la créme brulée et coulis de petits fruits 12.00

Disponible a partir de 17h




